Specifikace gastronomického zafizeni - VYKAZ VYMER

AKCE: Rekonstrukee $kolni kuchyné MS Horni Cerekv
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A. PRIPRAVA TESTA

Univerzaini kuchynisky robot, objem kotliku: 60 It, v&. nastavcl na michani, hnétani a slehani, 3 rychlosti
otacek - 72, 146, 290 otétek rameno planety, planetevé uloZeni néstaved pro dokonalé promiseni nadoby bez
jeji rotace, mechanické ovladani, automaticky zdvich nadoby - posun kotliku nahoru a dolu je z divodu
bezpeénostni, rychlosti a ndmahy zajist'ovan elektrickou pfevodovkou - obsluha nemusi toéit kolem !l
, draténa ochrana kotliku mechanickym spinagem, vaha min. 330 kg - sniZuje otfesy a hluénost p#i
chodu pfistroje pfi piné zatéi, z £ela robota naboj pro pfipojeni pfipojnych strojk na mleti masa,
krouhani zeleniny a mleti maku
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PRIPRAVA ZELENINY

Krouhat zeleniny , vykon 250 kg / 1 hod.,2x nasypiny otvor - 1x kruhovy o priméru min. 58mm, 1x otvor
ve tvaru "D" a plocSe min. 121cm3, kovova krouhaci hlava, soudasti krouhage zeleniny sada 6 ks

pfidavnych disky, sada diska obsahuje : 1x platkovaé 2mm, 1x platkovaé 4mm, 1x strouhad 1,5mm, 1x
nudlikovaé 4x4mm, kostickovaé 14x14x14 mm ( 2 disky - kostickovaé a mFizka)
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D. PRIPRAVA STUDENE KUCHYNE

Univerzaini profesionaini kuchyfisky robot, objem nadoby min. 7,5 It, digitaini ovladani, 2asovaé, &nekovy
pohon, , 3 volitelné rychlosti otacek - 132 otadek / min, 253 otaéek / min., 421 otaéek / min., planetové uloZeni
nastavcl, soutasti robota 1x odnimatelna nerezova nadoba, 1x micha&, 1x hnétaci hak, 1x Slehaci metla
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Konvektomat elektricky, BOJLEROVY VYVIJEC PARY, kapacita 6x GN 1/1, rozte& zasuvis min. 68mm z
ddvodu moZnosti pouziti plech( o vySce 65mm, zafizeni musi spliiovat certifikaci ENERGY STAR,
vyrobce zafizeni musi prokazat spotfebu energie dle normy DIN 18873, konvektomat v ruénim rezimu
spliujici normu DIN 18866, automatické myti konvektomatu s pouZitim &isticich a oetfovacich tablet
neobsahujicich fosfaty a fosfor 111, plechy do konvektomatu zasouvany podéiné tzn. délka kazdého
vsunu min 450mm, Inteligentni regulaci klimatu a inteligentni proud&ni vzduchu zaji$t'ujici dokonaly
pfisun energie do potraviny - rovnomérnost ptipravy pokrmi - moznost maximalniho napinéni
konvektomatu bez rizika, ze vysledek vafeni mezi jednotlivymi zasuvy bude odliény, vyrobcem
garantovany vykon konvektomatu p¥i piném osazeni gastronadobami, barevny dotykovy disple] o
velikosti 10,1" s vysokym rozliSenim, centraini oviadaci kole¢ko s funkci push, rezimy konvektomatu:
Vareni v pafe 30°C az 130°C, Horky vzduch 30°C az 300°C, kombinace pary a horkého vzduchu 30°C a2
300°C, min. 6-ti bodova teplotni vpichova sonda, min. trojité sklo dvefi - dotykova teplota vnéjéiho skla
dvifek max. 73°C, inteligeini sitové propojiteiny varny systém s rezimem: drib&z, maso, ryby, vajeéné pokrmy,
dezerty a pfilohy, zelenina a pecivo, finishing, optimdini organizace nékolika vamych procesi a kombinované
pfipravy, automatické odstranéni mezer v planovani, automaticka optimalizace 8asu a energie pfi planovani
pfipravy na stejnou dobu, inteligentni systém &isténi a odvaphovani zafizeni systém sam zvoli délku programu
a mnozstvi mycich a odvapfiovacich tablet die miry znediténi, inteligentni regulace klimatu s métenim,
naslavenim a regulaci vihkosti s pfesnosti na procenta. dynamické proudéni vzduchu ve varné komore,
ventilator s péti rychlostmi, programovéni az 1200 varnych programi obsahuijicich a2 12 kroki. funkce rychié
zchlazeni varné komory, LED osvétleni komory s vysokym barevnym rozli§enim, integrovana ruéni sprcha s
automatickym navijenim, brzda obé&zného kola ventilatoru, datové pamét HACCP s vystup pfes USB disk nebo
volitelné ukladani a spréva v sitovém rozhrani na bazi cloudu, 9 programi myti urdenjch k bezobsluznému
Cisténi pfes noc, Extrémné rychlé 12 minutové &isténi, Hygienicka instalace bez pouZiti noh pro snadné a
bezpetné ¢isténi, Ochrana proti stfikajici vodé IPX5, sougasti konvektomatu 1x podstavec pod konvektomat,
celonerezové provedeni, 2x sloupec zasuvli pro GN 1/1, konvektomat musi mit z divodu jednotného
ovladani a kompatibility nahradnich dilii stejny ovladaci panel jako multifunkéni panev na poz. E6
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Odborné zaskoleni obsluhy na konvektomat na poz. E1 - odbornym zaskolenim se rozumi 16 hodin
frozdélenych do 2 pracovnich dnif praktickych ukézek vafeni na konveklomatu, odborné zadkoleni musi byt
realizovano odbornym 8kolicim kuchafem, ktery bude mit platny certifikat na provadéni odbornych zaskoleni
vystaveny vyrobcem zafizeni, prvni odbomé zaskoleni musi byt provedena nejpozdéji do 30 dni od pfedani
zafizeni do uzivani provozovateli, druhé odborné zagkoleni bude provedeno nasledné v terminu dle
pozZadavku provozovatele

zaskoleni

1 13 800

Multifunkéni induk&ni spordk, tvofen 4x indukéni plotnou, min. u dvou ze &tyf ploten musi byt zajisténa
uprava - vafeni s moinosti nastaveni pfesné teploty v pokrmu v rozmezi 50°C - 240°C napfiklad pomoci
teplotni vpichové sondy, piikon kazdé plotny min. 3kW, funkéni od priméru hrnce 120mm do praméru
400mm, udrzovaci rezim s nastavenim teploty - 7 Grovni v rozmezi 35°C-90°C, varny rezim nastaveni
minimalné 9 vykonovych stupfi( a nastaveni teploty 50°C-200°C, zobrazeni nastavenych hadnot na
displeji, souéasti sporaku 1x napoustéci rameno na studenou vodu, konstrukce uzaviena ze tfi stran bez
vétracich otvorli z boku, zad, vrehni desky, dna a bokl vnitiniho skfifového prostoru, spodni police. Leva a
prava strana sporaku je dvouplastova. sougasti sporaku 1x elektricka zasuvka 230V/500W pro napojeni
pfisludenstvi (napf. tyéovy mixér). Oviadani ploten z ela spordku. Sila pracovni desky min. 2mm. V desce
musi byt po celém obvodu vylisovany odkapni zlabek pro pfipad vyteceni tekutin, sou€asti odkapniho Zidbku
min. 1x otvor ve Zlabek napojen na odpad, provedeni spordku na nerezovych nohou vyéky 150mmm

1S (3,5/3.5)/
(3.5/3.5)

1040x900x900

12KW/400V

1 351 358

Zoednicka 558,

i g fon

TeS, spol. s r.o. Chotébof]

583,01 Chotébor|

e 207 .Q
Lo




Elektricka multifunkéni panev, dvouvanova, kapacita vany 2x25 It, topny systém s celoplodnymi topnymi
keramickymi destiékami, teplotni rozdéleni dna kazdé vany, moznost noéniho vafen( pfi nizkich
teplotach, zafizeni musi spliiovat die normy DIN 18873-5:2016-02 maximaini spotfebu elektrické energie
0,090kWh / 1kg vody - NUTNO DOLOZIT PROHLASENI VYROBCE, zafizeni musi spliiovat dle normy DIN

! 18873-5:2016-02 maximalini dobu zavafeni objemu 150 it do max. 40minut - - NUTNO DOLOZIT

! PROHLASENI VYROBCE, tfivrstvé dno panve z neoddéliteinych ocelovych vrstev odolné proti poskrabéni,
sonda teploty jadra s 6 méficimi body, vypousténi vody po vafeni a &i§téni pfimo vestavénym odtokem
v kazdé nadobé, integrovang, inteligentni asistent vareni se 6 provoznimi rezimy: maso, ryby, zelenina a
prilohy, pokrmy z vajec, polévky a omacky, mlé&né a sladké pokrmy nebo 5 postup( pfipravy vafeni, smazeni,
pegeni, grilovani a funkce regenerace, Vareni Pfi nizké teploté (i pfes noc), konfitovani, vafeni sous-vide,
Manuaini rezim: vafeni pomoci volné nastavitelné teploty tekutiny, teploty dna panve nebo teploty oleje,
Teplotni rozsah 30 °C-250 °C, Moznost volného programovani a pejmenovéni 1 200 programi s a2 12 kroky,
zafizeni pro automatické zvedani a spousténi pro vafeni v kodich, Rozpoznavani varmého média v
nadebé: nehrozi nebezped! popaleni ani piipaleni oleje, Vareni s teplotnim rozdilem k &etrné pfipravé velkych
E6 lkusl masa, ergoncmicky ovladana ruéni sprcha s automatickym zpétnym navijenim do zafizeni pfepinatelnym
proudem (bodovy a sprehovaci proud) a integrovanou funkel uzavieni vody, integrovana zdsuvka 1 NAG 230V,
magneticky drzak sondy vnitini teploty, panev naklonitelna pomoci elektrického vaice, viko se otvira a zavira
pomoci elektrického valce, viko s integrovanym pfivodem vody, Automatické plnéni nadoby vodou s
presnosti na litry systém SDS - Servisni diagnosticky systém s automatickym zobrazovénim servisnich
hidseni, Indikator provozniho stavu a vystrazné indikétory napf horkého oleje pfi fritovani, Rozhrani USB pro
export dat HACCP, servisnich dat a varnych programd, bezpenostni omezovad teploty, servisni pfistup ze
pfedu, Hygienicka panev beze spar se zaoblenymi rohy, barevny sklenény TFT diplej o velikosti 10,1",
centraini oviadaci koleéko s moznosti stlaéeni uréené k potvrzeni, Vybér privodce pro obsluhu z vice nez
40 jazykl, zobrazeni skutednych a poZadevanych hodnot, predvolby parametrii pfipravy podle jednotliviich
zemi nezdvisle na nastaveném jazyku, vybér dalsi kuchyné mozny, sougasti panve 1x podstavec obsahujici 2x
vysuv pro umisténi nadob a 2x sloupec vsunti na plechy GN 1/1 a sada pfislusenstvi, sadou prisludenstvi se
rozumi : 2x rameno pro zvedani a spousténi kodl, 2x varny ko8, 2x fritovaci ko, 2x rodt, 1x cedici sito, 1x
Spachtle, 1x Zistici houbi¢ka, zafizeni musi mit z divodu jednotného oviadani a kompatibility nahradnich
dild stejny oviadaci panel jako zafizeni na poz. E1
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Odborné zadkoleni obsluhy na multifunkeni panvi na poz. E6 - odbornym zagkalenim se rozumi 16 hodin
/rozdélenych do 2 pracovnich dnif praktickych ukézek vafeni na multifunk&ni panvi, odborné zaskoleni musi
byt realizovéno odbornym skolicim kucharem, ktery bude mit platny certifikét na provadéni odbornych
zaSkoleni vystaveny vyrobcem zafizeni, prvni odborné zaskoleni musi byt provedena nejpozdéji do 30 dni od
piedani zafizeni do uzivani provozovateli, druhé odborné zaskoleni bude provedeno nasledné v terminu dle
poZadavku provozovatele

E6

zaskoleni 1 13 800

F. VYDEJ JIDEL

Vyhfivana vydejni ldzen, délena - kapacita 2x GN 1/1 -200, ovladani na kralsi strand, nerezové provedeni,
F2 pojizdna - 4x koletko, kazdé o praméru 100mm, dvé ze &lyf koleGek opatfeny aretaéni brzdou, kazdé vana
disponuje samostatnym topnym télesem, samostatnym termostatem pro regulaci teploty as do +90°C a
samostatnym vypoustécim ventilem, 1x pina police

KSVOL-2L 810x710x900 14kW/230V 1 25170

G. MYTI STOLNIHO/PROVOZNIHO NADOBI

Myci centrum obsahuijici profesionaini priichozi mycka skla a nddobi, kos 500x500, kapacita 72 / 44 { 32 / 22
ko3l za hodinu, spotieba vody na oplach max. 2,4 It. my&ka vybavena systémem rekuperace zajistujici
vyuZiti tepla z odpadni vody a tepa z vznikajicich vodnich par pro ohfev pfitékajici studené vody,
nastaveni intenzity tlaku myti 11! filtrace piného proudu: sito myci nadrZe, cylindrické sito, saci sito Cerpadia
s bezpeénosini kontrolou, Senzor zakaleni, integrovany dévkovag myciho prostiedku, integrovany davkovaé
oplachového prostiedku,, aktivni management energie, samogistici program s upozornénim, odvapnovaci
program, Oddélené signalizace sledovani mnozstvi myciho/lesticiho prostiedki, chybova signalizace pio
zablokovani myciho pole, zobrazeni intervalu Gdrzby, integrovany zaznamnik hygieny a provoznich udaju, PT-M
G4 [animovany navod k obsluzek zobrazeni na my&ce, dvouplastovy kryt vé vétraci pozice, automaticky star ENERGYPLU| 635x750x2195 |7,9-14,7kW/ 400V| 1 376 711
krytem, jemny rozb&h myciho éepadia, termostop pro hygienickou bezpe&nost, odpadni Gerpadio, senzor S
netésnosti, multifazovéni, dotykova obrazovka a jednotlatitkové oviadani se zobrazenim pribéhu procesu,
hluboce lisovand hygienicka nadrz, automatika pro asové fizené uvedeni do provozu a odstaveni z provozu,
soutdsti myciho centru 1x vstupni nerezovy stll k my&ce s prolisem na kode 500x500mm s otvorem pro
sprchu a s vevarenym lisovanym dfezem velikosti min. 400x400x200mm, soucasti myciho centru 1x vystupni
nerezovy stil od mycky s prolisem na kose 500x500mm, souasti myciho centra 1x stojankova sprcha s baterii
ze stolu a s napoustécim raminkem, souéasti myciho centra 1x automaticky zmékéovaé vody s objemovym
fizenim regenerace, kapacita zasobniku zmékéavace 20 kg, objem pryskyfice ve zmék&ovadi 10 It

Cena za technologii bez DPH 1825 260
Cena za dopravu a instalaci* gastronomickych zafizeni 49607
Dodavka celkem bez DPH 1874 867
DPH 21% 393722
Dodévka celkem vé. DPH 2 268 589

[linstalaci gastronomickych zafizeni se rozumi : |

doprava viech pozadovanych gastronomickych zafizeni do mista uréeni

nastéhovani zafizeni

manipulace se zafizenim

rozbaleni zafizeni

ustaveni zafizeni e
vedkery pougity montéini material
instalace zafizeni
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kalibrace zafizeni

uvedeni do provozu

predéni technickych podkladd

technické zaskoleni

zakladni zaskolenf obsluhy - seznadmeni se s ovlddanim a provozni Udribou
registrace na portalu vyrobce zafizeni z divodu identifikace zafizeni

I"Komp[etniml elektroinstala&nimi pracemi se zejména rozumi : il

ntrola stavajici elektroinstalace vé. jeji eventudini upravy, tak aby bylo moiné zajistit dodavku a instalaci kaidého pozadovaného gastronomického zafizeni.



